Z£0TOG XELPOTIONTOC APTOG
Tapéa HE BLoAoyikd apwpatikd AASL KAl VIUT NUEPAS
Pain artisanal chaud accompagné d'huile
d'olive biologique aromatique et du dip du jour (V)
2.5

MITAYKETA XWPLATIKN PE okopdoRoUtupo
Baguette de campagne au beurre 3 l'ail (v)
3

ItaAkn Tiita pe sAatdAado, plyavn,
Buudpl kat avd alatioy
Pita italienne a I'huile d'olive, origan,
thym et fleur de sel (v,gf)
7

oourieg | soupes

Wapoooura amd ¢ppéoka Papla NUEPAC
Soupe de poisson - Poissons frais du jour (s,pe,gf)
21

aAoldec | tartinades

MNapadootakd tlatdikt | Tzatziki traditionnel (v,gf)
7

XTUrmT HE ALaoTA TPayavA TTEMEPOVL
Créme de feta épicée aux petits poivrons
rouges séchés croustillants (v,gf)

8.5

BeAoUdivn karviotn peArtdava
ue sticks urmaykétag
Aubergine fumée veloutée avec batonnets de baguette (v)
9

dafa Tavtoplvng e KAPAPEAWHEVA KPEUUUSLA,
viopativia Kovel kat Tpayavr Karmapen
Fava de Santorin aux oignons caramélisés
et capres croquantes (v,gf)
7

AEUKT] TOPAUOCOAATA HE KOUUATAKIA AEUOVLIOU
Tarama blanc aux petits morceaux de citron (pe,v)
7

aAuUpa | sotto sale

TKOUUTTEL HE TTIKAQL KOEUUUDLOU KAt EALA XAAKLOIKNG
Maquereau aux petits oignons marinés et olives de Chalcidique (s,pe,df)
14.5

MoAltikn Aakepda ard moauida pe ayyoupl Toupot
«Politiki Lakerda»: bonite au concombre mariné (s,pe,gf)
12
raupog MapLvatog Ue AumeEAOKOPdES ToUPGOL

Anchois marinés avec des pousses de vigne marinées (s,pe,df)
T

OL TG avaypadovtal o supw (€) | Les prix sont indiqués en euros (€)

N noix | A alcool | P porc | S fruitsdemer | V végétarien | GF sansgluten | PE pescétariens



OPEKTIKA Kpua | entrees froides

Kapmatoo AaBpdkt os pUkia Bardoong | Carpaccio de poisson du jour (s,v,gf)
22

XTévia KAPTATOLO PE TapTdp dukwwy, tdivtdep kal yuzu
Carpaccio de coquilles Saint-Jacques
avec tartare d'algues, gingembre et yuzu (s,pe)
29

Taptdp tévou pe aBokavto os Tpayavd dpulo pullol
Wontons croustillants de tartare de thon a l'avocat (s,pe)
22.5

YeBitoe yopldag tTecodpwy EoTIEPIOOESWV
Ceviche de crevette aux quatre agrumes (s,pe,gf)
24

AuTAY amdAauon Wagyu: carpaccio Tou aykaAadet
HOPLVOPLOUEVO TAPTAP 150yp
Double plaisir Wagyu: carpaccio qui enlace un tartare mariné 150gr (s,gf,n)
50

TapTtdp HOOYAPL HE HOUCTAPDA TTAYWTO
Tartare de boeuf et créme glacée a la moutarde (gf)
28

opeKTWaA {sota | entrées chaudes

KPOKETEG TUPLOU PE HE auuydAAoU Kal papueAada Beplkoko
Croquettes au Kasseri et confiture d'abricots (v,n)
10.5

XaAoUuL pe papueAada cuko | Fromage Haloumi et confiture de figue (v,gf)
10.5

YapuadAaKkla oTo XEPL TUALYMEVA
Feuilles de vignes farcies (dolmadakia) (v,gf)
Ll

Wagyu ot oxapa os AeTTteG GETES, (OUMEPO, UE avBo alatiou
KOl XOVTPO TPWIMEVO ACLATIKO HAUPO TITEPL 200yp
Tranches fines et savoureuses de Wagyu au grill, a la fleur de sel
et au gros poivre noir asiatique moulu 200gr (gf)

55

DOAoyEpeg oto Ppoupvo Pe pooouTto, ypaPiEpa NaEou,
owg paylovela pe pEAL, pouotdpda kat crumble Bupdpt-péA
Fl0tes cuites au four, au prosciutto, fromage Graviera Naxou,
sauce mayonnaise au miel, moutarde et crumble de thym-miel (p)
14.5

Mmpouoketa We Eoto QAwpivng, {oUPEPO WMOUTL KOTOTIOUAO,
AwUEVO Euevtal FoAag kal ppéokia baby pdka
Bruschetta au pesto de poivrons de Florina, cuisse de poulet juteuse,
Emmental francais fondu et roquette baby fraiche (n)

19

Mpolupévio oAvToultg he peteg amo umplldAa Ribeye, vtoudta yntm),
XOAOUUL O HETEG, CANATA PEOCKAQY Kal payovela pe Tpouda
Sandwich au levain avec des tranches de ribeye, tomate grillée,

halloumi en tranches, salade mesclun et mayonnaise a la truffe
30

MeAWUEVT XOLPLVN TTAVOETA
UE KAPOPEAWMEVA KPEUUUSLA OF XWPELATIKO PwL
Tranches de poitrine de porc caramélisées aux oignons,
servies avec du pain de campagne (p)
17.5

Tpayaveéc GAOYEPEC VEULOUEVEC UE (OUMEPES YAPLOEC,
aApwHATko Bac\ko, owg kat crumble Caesars
Rouleaux croustillants garnis de crevettes juteuses,
basilic aromatique, sauce César et crumble (s,pe)
19.5

FOPIOEC* TTAVOPLOUEVEG HE TIIKAVTIKN payovela
Crevettes* panées a la mayonnaise épicée (s,pe)
17



Mavitapla cwté os okopdoPoutupo | Champignons au beurre d'ail (v,gf)
8.5

MacTtélo Xiou og aumeAdPuIa e chutney otaduAiou
Mastelo de Chios en feuilles de vigne, au chutney de raisin (v,gf)
10.5

AQXaVIKA oXAPAG HE AASOAEUOVO
Légumes grillés a I'huile d'olive et citron (v,gf)
17

@Eta pe couodul kat PEAL | Féta au sésame et au miel (v)
1

MeA\ttdava oxapag He vTopdta, pEta kat okopdoAado
Aubergine grillée avec tomate, féta et huile d'ail (v,gf)
12.5

KoAokuBokedTtEdeS Ue Ppeta Kat dUOCUO
Beignets de courgette (v)
1.5

DOpeokeg matdteg myavnteg | Pommes de terre poéle & frire (v,gf)
6.5
Auvatémra pooOnKNnG: déta (+4), mapuelava (+3)
Suppléments optionnels: feta (+4), parmesan (+3)

KoAokuBoavBol yeutotol he pUdl, HUPWAKA KAt HAOTEAO Xiou
Fleurs de courgettes farcies au riz, aromates et fromage Mastelo de Chios (v,gf)
13

MNatdteg owté oe Boutupo pavpou ckdpPdou Tpoudac,
UE TNYAVNTO KPEUMUDL, TPUUEVN TTapuelava
Ka crumble amé okdpdo, Tpoluda kat BaAcAuKo
Pommes de terre sautées au beurre d'ail noir et de truffe, oignon poélé,
parmesan rapé et crumble d'ail, truffe et vinaigre balsamique (v)
14

Bolaocowvol peledsc | mezzes de la mer

KoAauapdkia® tnyavntd Je owg TapTap
Calamars™ frits traditionnels (s,pe)
18.5

KoAapdpt* oxapdg pe appo PETAC KAl VIOPATA
Calamar*® grillé & la mousse de feta et a la tomate (s,pe,gf)
23

TNyavid $PECKOU TOVOU AEUOVATN UE TIATATES TNYOVITES
Poélée de thon frais au citron et pommes de terres frites (s,pe,gf)
22

EMNVIKO xtamodt oxadpag
ue AaSOAEHOVO KAl YNTEC PODEAES KPEUUUDLOU
Poulpe grillé au huile d'olive et citron
et rouelles d'oignon au grill (a,s,pe,gf)
22.5

ropldec* owte og okopdooUTupo UE VIPADES Haupou okOopdou 300vp
Crevettes™® sautées au beurre d'ail 300gr (s,pe,gf)
28

TAPSEAA HAPLVAPLOPEVN OTN oxapad GAETO e YNt vioudta
Filet de sardine mariné accompagné de tomate au grill (s,pe,gf)
15

Faupog GETO TyavnTog We Lime Kat KpEua Tapaud
Filets d'anchois poélés au citron vert et a la creme de tarama (s,pe)
14
DPEOKLIEG HAPLVAPLOUEVES YaAPLOEG ot oxdpa 300yp

Crevettes fraiches marinées grillées 300gr (s,pe,gf)
29

* Opéoko 1) kateYuypévo | * Produit frais ou surgelé

N noix | A alcool | P porc | S fruitsdemer | V végétarien | GF sansgluten | PE pescétariens



ootpakosdn | coquillages

MudomAadpo APWUATIOUEVO
UE PPECKA MUPWIKA KAl PPECKO AEUOVL
Pilaf de moules parfumé aux herbes fraiches et au citron frais (s,pe)
24

Kudwvia pue Mooyato Anuvou
Praires au Muscat de Limnos (a,s,pe,df)
31

Xtévia ot oxdpa Pe AadoAépovo, avBo ahatiou
KOl PPECKOTPLUMEVO TILTEPL | Tyur) avd tepdylo
Coquilles Saint-Jacques grillées avec huile et citron,
fleur de sel et poivre frailchement moulu | Prix par piece (s,pe)
9

YTPEWLA UE OWG NG EMAOYNG 0OG
Huitres a la sauce de votre choix (s,pe)

{upapka | pasta

ALyKoULVL PE YOPIBEC*, TopaTivia
KAl $PEOKLA CAATOA VTOPATAG 250vp
Linguine aux crevettes™ et aux tomates cerises,
sauce tomate 250gr (a,s,pe)
31

ALYKOUWVL UE PPECKO EMNVIKO ACTAKO NHEPAG
Linguine au homard frais grec (a,s,pe)
€/kg

Fusilli lunghi pe Boutupdoaktoa
ard avr{olyla kat paupn tpouda,
oxoworpaoco Kat xaBdpt Kristal
Fusilli lunghi avec sauce beurre-anchois, truffe noire,
ciboulette et caviar Kristal (s,pe)
29.5

Conchiglioni Rigatoni e Asukr) cdAktod, PNOKOPUEVES YAPLOEG,
mapuelava kal GPECKO TPUIHEVO TIUTEPL
Conchiglioni Rigatoni en sauce blanche, crevettes émincées,
parmesan et poivre fraichement moulu (a,s,pe)

36

Tagliolini pe Aspove kal ppeoka kudwvia Bardoong
Tagliolini au citron et praires fraiches (a,s,pe)
36

Trayyett alla Chitarra Oohacowwy pe Asukn) cdktoa
Spaghetti a la Chitarra aux fruits de mer et sauce blanche (a,s,pe)
35

DapPpdAeg Ye 4 Itahkd tupa | Farfalle aux 4 fromages (v)
22

Yrayyett al Ragu alla Bolognese e pooxaplolo Kyud
UPNANG TToldTNTAG Kat mMaAatwuévn mapuelava
Spaghetti al Ragu alla Bolognese avec viande de bcoeuf hachée
de haute qualité et parmesan affiné (a)

22

TTTAYYETL O AUDEVTLKY) VATTOALTAVLKN
odAtoa vtopdatag San Marzano
ue mappelava kat dpeoko Bac\ikod
Spaghetti a la sauce napolitaine authentique de tomates San Marzano
avec parmesan et basilic frais (v)
12

* Opoko 1) kateYuypévo | * Produit frais ou surgelé



ooTo | risotto

PWOTO Ayplwy HOVITAPLWY ME AASL Asukng tpoudacg
Risotto de champignons sauvages a I'huile de truffe blanche (a,v,gf)
23.5

Pwloto Cacio e Pepe | Risotto Cacio e Pepe (a,gf)
18

PWoto Balaocowvwy | Risotto de fruits de mer (a,s,pe,gf)
35

PW6to pe kohokuBoavBoug kal ppEcko PAPL NUEPAS
Risotto aux fleurs de courgette et poisson frais du jour (a,s,pe,gf)
31

oaAatec | salades

YoAdta poka o€ UmoA amnd mapuelava, TOUATVLA,
AOOTEG VIOUATEG HE OWE EAAUOAASO UITOACAULKO
Salade de roquette dans un bol de parmesan au mesclun de salades,
tomates cerises, tomates séchées, assaisonnement au vinaigre balsamique (v,n)
16

YaAdta onavakt ge TaAayavl, HAvitapla TTASUPWTOUG,
Eepoympuévn mapueldva, Tpayavod TPocoUTo
KOl 0wG EAALOAASO UMAACAULKO
Epinards au fromage Talagani, épinards, pleurotes,
tomates séchées, parmesan, prosciutto (p)
18

YaAdTa pe KOTOMoUAo, dlddopa HAPOUALD, UITELKOV,
KOAQUMOKL, AvnBo, kpoutov Mappeldvag Kat owg S{apg
Salade au poulet, assortiment de laitues, mais, bacon,
fromage Kefalotyri, poulet, croUtons, aneth, sauce Caesar's (p)
17.5

TaAata pe potoapéla BouBaliold, YNTES VIOUATEG,
XWHA paupng eAlag Kahauwy, poka, Eoto Bactikou
kat Eloua BaAoaukou
Salade de Mozzarella de bufflonne, tomates braisées,
terre d'olives noires de Kalamata, roquette,
pesto de basilic et zeste balsamique (v,n,gf)

15.5

Vegan Caesar's e HavITAPLA TTAEUPWTOUG, Tupl Ttodou,
OOUCAUL E OOVLA, KAPOTO Crispy KAMVLOTO, TEPAYAVO KAAQUITOKL,
KQOUTOV KAl OwG vegan paylovela Ye KPEUA TOdou
Salade César vegétalienne aux pleurotes, fromage tofu,
sésame au soja, carotte fumée croquante, mais croquant,
cro{tons et sauce mayonnaise végétalienne a la creme de tofu (v)
17

TaAATa pe YOMIKA pulNwPaTa, ouka, kapudla,
KPAVUTEPLS KAl YNTO KATOLKIOLO TUPL
Salade de laitue francaise, figues, noix,

canneberges et fromage de chévre braisé (a,v,n,gf)
18

XWPELATIKN coAATA PE ATTOPAOLWHIEVT] VIOUATA, ayyoUpL KAPE,
TTKAQ KPEUUUAL, TTEoTo TuTepLag OAwpivng, mMa&uaddakl, ormacuevn GEta
Kat £Etpa MapBEvo eAALOAASO, APWUATIOUEVO PE Plyavn
Salade grecque aux tomates mondées, concombre en dés,
oignon mariné, pesto de poivron de Florina, pain biscotté, fromage de Féta
émietté et huile d'olive extra vierge aromatisée a l'origan (v,n)

19

N noix | A alcool | P porc | S fruitsdemer | V végétarien | GF sansgluten | PE pescétariens



dpeoka Balaocowva

crustaces et poissons frais au kilo
91&175«/) /\‘{FHS 7av Onfasomiy

pour les amateurs de fruits de mer

DOWETo and ppéoko PAapL NUEPAS 300yp
(daykpt, poddc, opupida K.A.)
Filet de poisson frais du jour 300gr
(pagre, mérou brun, mérou blanc etc.) (s,pe,gf)
38

DU\ETo Toumoupa 1) AaBpdkt
pe AASOAEUOVO KAL XOPTA EMOXNG
Tous les jours, filet de bar ou de dorade
servi avec huile d'olive (s,pe,df)
19

EKAeKTOC Kavadikdg AoTakog, oepBLOLOUEVOC XwPLS KEAUDOG 145gr
¥ oxdpa e AadoAéuovo | Me okdpdo-Boutupo | Linguine pe oAAToa VIOUATAG
Homard canadien sélectionné, servi sans carapace 145gr
Grillé avec huile et citron | Avec beurre a l'ail | Linguine a la sauce tomate
(s,pe)

80

Pwmote yia Papla kat Bohacowva nuEpacg
Renseignez-vous sur notre péche du jour

Premium: Actakog, yapida, kapafida k.A.
Premium: Homard, crevettes, langoustines etc.

EmumAgov Emoyn ZepPlplopatod:
AlyKoulvL ard GppEoKLa 0AANToA VTopAatag 1) okopdo-Boutupo
Option de service supplémentaire:
Linguine a la sauce tomate fraiche ou au beurre a 'all

6.5 / &ropo | personne

WapLa:

Yapyog, daykpl, cuvayplda, PImopUIToUVL,
Podog, oduplda, prmakaAapog, Euplag, Tovog K.4.
Poissons:

Sar, pagre, denté, rouget, mérou brun, mérou blanc,
merlu, espadon, thon, etc.

ErmA\ovEg Ymoiuatod:
IXAPA 1) TNYAVL 1) KATOTILY TTAPAYYEALAG
(via yapla 5 kg kat mavw) emAoyn Pnotpatog ot coufia
Cuisson au choix:
Au grill ou a la poéle, ou, sur commande
et pour les poissons de 5 kg et plus, possibilité de cuisson a la broche

Ta Ppapla dtaréyovtal, {uyidovtal kat TYOAOYoUVTAL PE TO KO
TTAPOUGLA TOU TTEAATN
Les poissons sont choisis par le client
et pesés en sa présence



KoeaTwa | viande
0 Ty \afpers T bpear”

pour les amateurs de viande

DUETO pooKapLoU HE TTOUPE TTATATAG - KAPOTOU KAL OTTAPAYYLA CWTE
Filet de boeuf aux purée de pommes de terre et asperges sautées (gf)
32.5

EMNVIKO apvakt yaAaktog os couBAAKL, LAPLVOPLOUEVO UE PPECKA
eNNVIKA Botava, oepPLOLOPEVO PE TTOTATES TNYAVNTES KAl ACXOVIKA OWTE
Brochettes d'agneau de lait marinées aux herbes grecques fraiches,
servies avec des pommes de terre frites et des légumes sautés (gf)

26

100% Black Angus Big Burger pe YwAKL ITTOAKNG CUVTAYNG,
YNTEC VIOUATEG, TOEVTAP, MITELKOV KAL TTATATES TNYAVNTES
Big Burger 100% Black Angus avec pain a l'italienne,
tomates grillées, cheddar, bacon et frites (gf)

25.5

Vegan Burger e YnTEG VTOHATES, Adxavo coAdTa KAl TTATATES TNYOVNTEG
Burger végan accompagné de tomates grillées, salade de choux et frites (v,gf)
18.5

Xotpwn ormohourploAq,
baby Tyavntég matdateg Ye MAMPLIKA KAl OWTE AAXAVIKA
Cote de porc, pommes de terre grenaille poélees
au paprika et légumes sautés (p,gf)
22

KoTomoulo GNETO e AaxaVIKA OWTE,
TTATATEG KAl Tyavnta daxtuAidia KpeuUUdLoU
Filet de poulet aux légumes sautes,
pommes de terre et anneaux d'oignon poéléss (gf)
16

MITIDTEKL XELPOTTONTO TPUTANG KOTMG KPEATWY armd EMNVIKEG EKTPOPES
pE SAXTUALDLA KPEUMUSLOU, TIATATES TNYAVNTES KAl ACXAVIKA OWTE
Steak haché artisanal a partir d'un mélange de trois viandes issues
d'élevages grecs, servi avec rondelles d'oignon, frites et légumes sautés (p)
19.5

Xolpvo couPAAKL HAUPOU XOLPOU WE TILTA, TTATATEG
KOL TNyavNnTta SayTUASLA KPEUUUSLOU
Souvlaki de porc noir avec pita, pommes de terres
et anneaux d'oignon frits  (p,9/9f)

17.5

Premium Cuts of Meat

Xolpwn otafAiola prmploAa pavpou xolpou 800gr kat matateg baby
Cotelette de porc noir fermier (800gr) aux pommes de terre baby (p,gf)
27.5

Picanha Black Angus USA 350gr
Picanha Black Angus USA (350gn) (gf)
36

Tomahawk pooyapiota kgr pakpdag wpipavong USA
HE APWHATKO BoUTUPO KAl KUSWVATES TNYAVNTES TTATATES
Cote de boeuf «Tomahawk» (1kg) affinage long USA,
au beurre aromatique et quartiers de pommes de terre poélés (gf)
120

Rib-eye 400gr pakpAag wpelHavong
HE aPWUATKO Boutupo Kkal atateg e mapuelava kat Bupdpt
Rib-eye affiné (400gr) au beurre aromatique
et pommes de terre au parmesan et au thym (gf)
52

N noix | A alcool | P porc | S fruitsdemer | V végétarien | GF sansgluten | PE pescétariens



mittoeg | pizzas

and /75)/150/ Zu/v@/

pizzas avec pate italienne

Me vtoudta odAtoa San Marzano, aMNavTikg,
HaviTdpLa, TIUTEPLEG, YKOUVTA KAl HOTCAPEAQ
A la sauce tomate San Marzano, charcuterie,
champignons, poivrons, gouda et mozzarella (p)
16

Me vtopdta odAtoa San Marzano, HOTOapPEAQ, YKOUVTA Kal BACIALKO
A la sauce tomate San Marzano, mozzarella, gouda et basilic (v)
13

Yridpyel emioyn mittoag Gluten-Free & Vegan
Choix de pizza sans gluten et végan

emdoprma | dolci

MraxkAaBag xsiporolntog
UE VEULON TTAywTO Bavidia kat kpéua duoTkiol Atyiving
Baklava fait maison garni a la glace a la vanille et & la creme de pistaches (v,n)
15.5

Kpeu UMPOUAE pe cavtyu
KaL crunch cokoAdtag YAAAKTOG JE UIMOKOTO-KAPAUEAQ
Creme brllée a la chantilly
et éclats de chocolat au lait au biscuit et caramel (v,n)
n

Cheesecake pe crumble apuydaAou, KPEUA HOOCKAPTIOVE,
TTAYWTO KAl KOUAL dpoUTwV
Cheesecake au crumble d'amandes, creme de Mascarpone,
glace et coulis de fruits (v,n)
16.5

XaABAC ormupwtog
ue armofnpauéva ppolta Kat Taywtd armd poupt otadida
Halva de semoule aux fruits séchés et glace au rhum-raisins secs (a,v,n)
14

Flexy cokoAata kat Kpépa Asukng cokoAatag, ue Bavilia Madayaokapng,
Raspberry chunks, ykaval péht kat ommBeg cokoAdTag
Ganache flexible et creme de chocolat blanc, a la vanille de Madagascar,
éclats de framboise croustillants, ganache au miel et étincelles de chocolat (v,gf)
15.5

Nefeli Ice Cream Trilogy
EmAoyn TpwV YeUoEWY TaywTtoU, adpdtn cavtuyl,
OLPOTTL cokoAdTag Kat Tpayavo crumble umokdtou Oreo
Nefeli Ice Cream Trilogy
Choix de trois parfums de glace, créme fouettée légére,
sirop de chocolat et crumble croustillant de biscuit Oreo
12

Banana Split
ErmA\oyT TPV JITOAWY TTaywToU, adpdTn cavTyl,
TMAOUGLO OLPOTTL coKOAATAC Kat Tpayavo crumble prmokdtou Oreo
Banana Split
avec un choix de trois boules de glace, créme fouettée légere,
riche sirop de chocolat et crumble croustillant de biscuit Oreo
12.5

BeAoUdIvn HOUG COKOAATAG HE TTAOUOLA CANTOO COKOAATAG
Mousse au chocolat veloutée avec une riche sauce au chocolat
7

Adpareg kpémeg Nefeli pe mMouota cokoAdTa PouVTOUKLOU
Crépes Nefeli moelleuses au riche chocolat a la noisette
8
EMTAéoV eTMAOYEG: dpEokia prmavava (+2),
Tpayavo crumble prokdtou Oreo (+1), urmdAa maywtou (+3.5)
Options supplémentaires : banane fraiche (+2), crumble croustillant
de biscuit Oreo (+1), une boule de glace (+3.5)

DpEoKLA ATOWLKY) GPOUTOCOAATA EMOXNG
Salade de fruits frais de saison (portion individuelle)
9

To podwpnua dev TEp\aBAVETAL oTNV TWN.
H ektiunom oag sival mavta KaAodexoUUevn.
Le pourboire n'est pas inclus dans les prix. Votre appréciation est toujours la bienvenue.

Head Chef | Eleni Meimaroglou
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