Z£0TOG XELPOTIONTOC APTOG
TTapéa He BLoAoyikd apwuatikd AASL KAl VIUT NUEPAS
Pane casereccio caldo
con olio biologico aromatizzato e dip del giorno (v)
2.00€
MraykETa XwPELATIKN pe okopdoBoutupo
Baguette rustica con burro all'aglio (v)
2.50€
ItaAkn Tiita pe eAatdAado, plyavn, Buudpl kat avBd alatiol
Focaccia con olio d'oliva, origano e timo e fior di sale (v,gf)
6.50€

oourieg | zuppe

BeAoute courma amd YAUKLA koAokUBa pe appd yLaoupToU, TPAYAVO
TTpoooUTo Kat pouvtoukla KaBoupdilopéva | Vellutata di zucca con spuma
di yogurt, prosciutto crudo croccante e nocciole tostate (v,p,n)
14.00€

Wapodooura amd dppéoka Papla NUEPAC
Zuppa di pesce fresco del giorno (s,v,gf)
18.50€

alowdec | salse

MNapadootakd tlatdikt | Tzatziki tradizionale (v,gf)
5.00€
XTUrmT hE ALaoTd TPayavA TTEMEPOVL
Crema di formaggio feta con peperoni essiccati croccanti (v,gf)
6.50€
MeArtdavooaldta pe tpayava Guia 0ung
Crema di melanzane con pasta sfoglia croccante  (v)
6.50€
O4aBa Tavtopivng e KOPAUEAWUEVA KPEUUUSLA,
VTOUATIVLA KOVPL KAL TPAYAVT) KATTapn
Puré di cicerchia di Santorini con cipolle caramellate
e capperi croccanti (v,gf)
5.50€
AEUKN TAPANOCOAATA PE KOUUATAKLA AEUOVLIOU
Taramosalata bianca con fettine di limone (s,v)
6.00€

aApupa | sotto sale

TKOUUTTEL PE TTIKAQL KOEUUUDLOU KAt EALA XAAKISIKNG
Sgombro con cipolle sottaceto e olive della Calcidica (s,v,gf)
12.00€
MNactoupudg Baldoong ue mavtlapt toupot
Pastrami di mare e barbabietola sottaceto (s,v,gf)
10.50€
MoAlTikn Aaképda ard moAauida e ayyoupt toupat
Palamita sotto sale alla costantinopolitana e cetriolo sottaceto (s,v,gf)
10.50€
XEAL kamvioTd Pe auyd YeULoTd, peAtt{ava gmtn kat crumble amd prréwkov
Anguilla affumicata con uova ripiene, melanzana arrosto e crumble di bacon (s,v,gf)
16.00€
Fravpog papvatog pe Baloduiko pole Kat TikAa yAuotpldag
Alici marinate con aceto balsamico rosato e portulaca sottaceto (s,v,gf)
7.00€

OPEKTKA Kpua | antipasti freddi

Kapratolo AaBpdxt o Ukl Bardoong
Carpaccio di filetto di pesce di giornata (s,v,gf)
19.50€

Kaprmdtolo prapumouvt | Carpaccio di trigla (s,v,gf)
28.00€

ThUPLda HAPLVATN UE MITOXOPKA TTAVW OE GPUYOVICHUEVO PwL,
padl pe PAOKOUUEYT VTopdTa
Cernia bianca marinata e speziata su pane tostato con polpa di pomodoro (s,v)
28.50€



Taptdp tdvou e aBokavto ot Tpayavo GuANo pullol
Tartare di pesce fresco del giorno con avocado in un croccante wonton (s,v)
21.50€

YeBitoe yopldag tecodpwy eoTIEPIOOESWV
Ceviche di gamberi ai quattro agrumi (s,v,gf)
24.00€

AXLVOC PE EAALOAADO, PPECKO AEHOVL, XWELATIKO PwUL OE TELUPEVO TIAYO
Riccio di mare in olio d'oliva, limone fresco,
pane casereccio su un letto di ghiaccio tritato (s,v)
16.00€

Wagyu KApmAaTolo YEULOTO HE HAPLVAPLOPEVO TAPTAP 150yp
Wagyu Carpaccio ripieno di tartare marinata 150gr (s,gf,n)
42.00€

Mooyaplolo kapmdtolo e mapueldva, eAEG, YUOALVa Tatataxia,
Tpayavn karapen Kat xaBapt ané ovanoomopo
Carpaccio di manzo con parmigiana, olive, patatine trasparenti,
capperi croccanti e caviale di semi di senape (gf)
22.50€

TapTdp HOOXAPL UE HOUCTAPSA TTAYWTO
Tartare di manzo con gelato alla senape (gf)
24.50€

YaoldL TOVOU HE COATOA TLEAVTITO Kal ypavita Aji Limo
Sashimi di tonno con salsa tiradito e granita Aji Limo (s,v,gf)
25.50€

OpPeKTWKA {eota | antipasti caldi

KOOKETEG TUPLOU HE DNE AMUYDANOU Kal HOPHEAGDA Bepikoko
Crocchette di formaggio kasseri e marmellata di albicocche (v,n)
9.00€

XoAoUpL e pappeAdda ouko | Formaggio haloumi con confettura di fichi (v,gf)
8.50€

TOPHAdAKLA OTO XEPL TUALYHEVA
Involtini di foglie di fatti a mano (v,gf)
8.50€

Wagyu ot oxdpa o AeTteg HETeG, {oUhEPO, e avBo alatiou
KOl XOVTPO TPWIHMEVO ACLATIKO HAUPO TIEPL 200yp
Wagyu alla griglia in succulente fettine, con fior di sale
e pepe nero asiatico macinato grosso 200gr (gf)
50.00€

DOAoyepeg oto Ppoupvo Pe pooouTto, ypaBiepa NaEou,
owg payovela pe pEAL, pouotapda kat crumble Bupdp-peAL
Flauti al forno con prosciutto crudo, groviera di Naxos,
salsa di maionese al miele, senape e crumble al timo-miele (p)
1.50€

Mrpouoketa pe mmepleg GAwpivng Kat caAduL aEPOG
Bruschetta con peperone rosso corno di bue e salame (p)
8.50€

MgAWEVT XOLPLVY) TTAVOETA
UE KAPOUEAWMEVA KPEUUUSLA OE XWPELATIKO PwL
Pancetta di maiale al miele con cipolle e pane casereccio (p)
15.50€

FOPIOEC* TTAVOPLOUEVEG HME TIIKAVTIKN payovela
Gamberi* impanati con maionese insaporita (v,s)
16.00€

Tnyavita Dumblings e yeuton amd pdyoula pooyxapou, peArt{ava luau
Kal appo arod mou BouPBaliola potoapela Ue tpouda
Dumpling fritti con ripieno di guanciale di manzo, melanzana ripiena
e spuma di mozzarella di bufala con tartufo (a)
22.00€

Mavitdpla cwté og okopdoBoUTtupo
Funghi al burro e aglio (v,gf)
8.50€

Maotélo Xiou og aumeAddula Pe chutney otaduliou
Formaggio Mastelo di Chios in foglie di vite con chutney di uva (v,gf)
9.50€



AQXaVIKA oXAPAG HE AASOAEUOVO
Verdure alla griglia condite con olio e limone (v,gf)
14.00€

Déta pe couoaul kal gEAL | Formaggio feta con semi di sesamo e miele (v)
9.00€

Keptedakia pe oulo | Polpettine di came con ouzo (p,a)
12.00€

MeA\ttdava oxapag He VTopdta, PpEta kal okopdoAado
Aubergine grilled with tomato, feta and garlic oil (v,gf)
10.50€

KoAokuBokedtedeg ue Ppeta Kat dudoUo
Courgette croquettes with feta and mint (v)
9.50€

Dpokeg matdteg yavnteg | Fresh French fries (v,gf)
5.00€

KoAokuBoavBol yeutotol he pUdl, HUPWAKA KAl HACTEAO Xiou
Courgette flowers stuffed with rice,
herbs and Chios mastelo cheese (v,gf)
10.50€

MNatdteg owté oe Boutupo pavpou okdpdou Tpoldagc,
UE TNYAVNTO KPEUMUDL, TPUUEVN TTapuelava
kat crumble amd ok6pdo, Tpouda kat BAACAUKO
Sautéed potatoes in black garlic-truffle butter,
with fried onion, grated parmesan
and crumble from garlic, truffle and balsamic vinegar (v)
1.50€

Bolaocowvol peldedec | stuzzichini di mare

KoAauapdkia* tnyavnta Je owg TopTap
Calamari* fritti in stile tradizionale (v,s)
15.50€

KoAaudpt* oxapdq ue appd HETAC KAl VIOUATA
Calamaro* alla griglia con spuma di formaggio feta e pomodoro (v,s,gf)
19.50€

KoAaudp* yeULoto pe yopldeg
Kal KapaPLldeg e 0w eAatoAado, Aspovi kat Suoouo
Calamaro* ripieno di gamberi e scampi,
in salsa di olio d'oliva, limone e menta (v,s,gf)
28.00€

EMNVIKO xtamodt oxdpag
ue AaSOAEHOVO KAl YNTEC PODEAES KPEUUUDLOU
Polpo alla griglia
con olio e limone e anelli di cipolla arrostiti (a,v,s,gf)
18.50€

Mwooa* owté pe ocdAtoa Boutupou kal karapen 300yp
Sogliola* saltata in salsa al burro e capperi 300gr (s)
29.00€

ropldec* owté oe okopdoRoUTUPO HE VIPADES HaUpou okOPdouU 300yp
Gamberi* al burro e aglio 300gr (v,s,gf)
26.50€

TaPSEAA HAPLVAPLOUEVN OTN oXApd GNETO Ue YT vioudta
Filetti di sarda marinata alla griglia e pomodoro arrostito (v,s,gf)
13.00€

Fravpog GETO TyavNTOC Ke Lime kat Kpéua Tapaud
Filetti di alice fritti con lime e crema a base di uova di pesce (v,s)
12.50€
Mapwvaplopeveg yapldeg* om oxdpa 300yp

Gamberi* alla griglia 300gr (v,s,gf)
27.00€

* Opéoko N katePuypevo | * Fresco o Congelato

N fruttasecca | A alcool | P maiale | S fruttidimare | V vegetariano | GF senza glutine



ootpakosdn | shellfish

MUSLa yavntda pe tleA amd Aspovt
Cozze fritte con gel al limone (v,s)
12.00€

MUdLa oayavakt Pe TIKAVTLKN KOKKLVT caAtoa
Cozze in padella, in sugo di pomodoro piccante (ayv,s,gf)
13.50€

MUdLa axviota pe KEAUDOG
Cozze al vapore (v,s,gf)
15.50€

Mudormhago | Riso alle cozze (v,s,gf)
17.00€

Karmviota pudia meoto
Cozze affumicate al pesto (v,s,n,gf)
15.50€

Kudwvia pue Mooyato Anuvou
Vongole al moscato di Lemnos (a,v,s,gf)
28.00€

XTEVLIA UE APWHATIOUEVO BouTupo amod okopdo kat Botava
Capesante con burro aromatizzato all'aglio e erbe aromatiche (v,s,gf)
24.50€

TTPEdIA PHE OWE TNG EMAOYNG 0AG
Ostriche con salsa a scelta (s)

{upapPKa | pasta

ALyKoulvL pe yopIdeg*, Topativia
Kal dPECKLA CAATOA VTONATAS 300yp
Linguine con gamberetti* pomodori ciliegini
e sugo di pomodoro 300gr (a,v,s)
29.00€

ALYKOULVL HE PPECKO EMNNVIKO ACTAKO NHEPAG
Linguine con astice greco fresco di giornata (a,v,s)
€/kg

Lemongrass noodles kat omayyett alla Chitarra
ue kapaPideg, okopdo, urmoukofo,
vtopaTtivia kovel Kat gomasio marine
Lemongrass noodles e spaghetti alla chitarra
con scampi, aglio, peperoncino rosso,
pomodorini confit e marine gomasio (v,s)
29.00€

Tagliolini pe Aepdvi kat ppgoka kudwvia Bardoong
Tagliolini al limone e vongole fresche (a,v,s)
33.00€

ITIAVYETL APWHATIOUEVO HE HEAQVL cOUTLAC Kal Yopldeg* 300yp
Spaghetti al nero di seppia e gamberi* 300gr (a,s)
29.50€

Yrayyett alla Chitarra Bohacowwv pe Asukr cdktoa
Spaghetti alla Chitarra ai frutti di mare in salsa bianca (a,v,s)
32.00€

DapPpdeg pe 4 Itahka tupla | Farfalle ai quattro formagagi italiani (v)
19.50€

Yrayyett Mmohovel | Spaghetti al ragu (a)
14.50€

TYrayyett NarmoArtdva pe ppeoko Bachikd

Spaghetti Napoli con basilico fresco (v)
9.00€

* Opoko 1) kateYuyuevo | * Fresco o Congelato



ooTo | risotto

PW6TO Ayplwy HaVITAPLWY PE AASL Asukng tpoudacg
Risotto ai funghi selvatici con olio aromatizzato al tartufo bianco (a,v,gf)
19.50€

PWloTto omavakt pe Nkopykovt{oAa kat Eivounio
Risotto agli spinaci con gorgonzola e mela verde (a,v,gf)
19.50€

PiloTto oav KOAOKUBAKL YEULOTO, HE AdPO AUYOAEUOVO
Risotto (zucchina, carne trita, aneto)
e spuma di salsa all'uvovo e limone (a,gf)
19.50€

Poto Balaocowvwy | Risotto ai frutti di mare (a,v,s,gf)
31.00€

PW6To pe kohokuBoavBoug kal mapurmouvt
Risotto con fiori di zucchina e triglia (a,v,s,gf)
26.50€

oolateg | insalate

TaAdTa poKa oe PMmoOA amd mappeldva, TOPATVLA,
AMOOTEG VIOUATEG HE OWG EAALOAASO UMAACAULKO
Rucola in cestino di parmigiana, ciliegini, pomodori secchi, pinoli,
formaggio kefalotyri, condimento all'aceto balsamico (v,n)
14.00€

YaAdta onavakt ge TaAayavl, HAvITApLa TTASUPWTOUG,
Eepoympuevn mapueldava, Tpayavo MPocoUTo
KOl 0WG EAALOAASO UITAACAULKO
Spinaci con formaggio Talagani, funghi pleurotus,
pomodori secchi, parmigiano, prosciutto crudo (p)
16.50€

TOAATA PE KOTOTIOUAO, dLAdopa HAPOUALA, UTTELKOV,
KOAQUMOKL, AvnBo, kpoutov Mappeldvag Kat owg S{apg
Salad con pollo con insalata mista, mais, bacon,
formaggio kefalotyri, pollo, crostini, aneto, salsa Caesar's (p)
16.00€

Talata pe potoapéla BouBaliold, YNTES VIOUATEG,
XWHA pavpng eAlag Kahapwy, poka, Tréoto Bacikou
kat Euoua BaAoauikou
Insalata con mozzarella di bufala, pomodori arrostiti,
letto di pasta di olive nere Kalamon, rucola,
pesto di basilico e aceto balsamico grattugiato (v,n,gf)
13.50€

Vegan Caesar's e HavITApLa TTAEUPWTOUG, Tupl Ttodou,
OOUCAUL HE OoOyLa, KAPOTO Crispy KATVLOTO, TEAYAVO KAAQUTTOKL,
KQOUTOV KAl Ow¢ vegan Paylovela JE KpEUa Todpou
Vegan Caesar's con funghi pleurotus, tofu, sesamo alla soia,
carota affumicata croccante, mais croccante,
crostini @ maionese vegana con crema di tofu (v)
16.00€

TaAATa pe YoMKA pulwpata, ouka, kapudla,
KQAVUIEPLS KAl YNTO KATOLKIOLO TUPL
Insalata con foglie di lattuga, fico, noci,

mirtilli rossi e formaggio caprino grigliato (a,v,n,gf)
16.50€

Taldta pe yopideg, kapaBideg, dtddopa papoula,
TPAYAVO KAPAUEAWUEVO UTTEKOV, VOPL, VATOOG amd ¢UKL,
napueldva kat owe paylovela
Insalata con gamberi, scampi, misticanza,
bacon caramellato croccante, alga nori, nachos di alghe,
parmigiano e salsa alla maionese (p,s)
23.00€

N fruttasecca | A alcool | P maiale | S fruttidimare | V vegetariano | GF senza glutine



XwPELATIKN COAATA HE ATOGAOLWHEVT] VTIOUATA, AyyoUPL KOPE,
TTKAQ KPEPUUBL, TTEoTo TmepLag QAwpivng, Ma&uaddakl, ormacuevn eeta
Kat £Etpa MapBevo eAaldAad0, APWUATICUEVO PE Plyavn
Insalata greca con pomodoro pelato, cetriolo carré, cipolla sottaceto,
pesto di peperone rosso corno di bue, frisella, formaggio feta spezzettato
e olio extravergine di oliva aromatizzato all'origano (v,n)
14.50€

TAAATA HEOKAQY PE PAETAKLA HOOYXAPLOU, HOOXAPLOLO TIACTPAWL,
uavitapla Porto Bello, kaBoupdiopévo auplydolo, Tpayavn Kvoa,
XOAOUUL KAl OWE HE TIKAVTIKN pouotdpda Dijon
Insalata mista con filettini di manzo, pastrami di manzo,
funghi Portobello, mandorle tostate, quinoa croccante,
formaggio haloumi e salsa alla senape di Digione (n,gf)
23.00€

Dpéoka omapdyyla e odAtoa Hollandaise
Asparagi freschi con salsa olandese (v,gf)
10.00€

dpeoka Balacova

frutti di mare freschi
e T Ngers T Pafasomir

per gli amanti del pesce

Ddu\eto and Pppeoko PapL nuEPAS 300vp (daykpl, pododg, oduplda K.A.)
Filetto di pesce fresco del giorno 300gr (pagro, cernia bruna, cernia bianca, ecc.)
36.50€

AaBpdakt Mmoo o eAaloAado Ue TToupE ceAVOPLLAG
Kat ocdAtoa arno {WUO TTATATAG
Branzino poché in olio di oliva, con puré di sedano
e salsa a base di brodo di patata (v,s,gf)
23.00€

MrakaAldpog urmalotiva Trave
UE dApoa amod MATATOCAAATA KAl OKOPSAALA armd mavtlapt
Rotolo di merluzzo impanato con scherzo di insalata di patate
e salsa all'aglio a base di barbabietola (v,s,gf)
24.50€

DU\ETo toumoupa 1 AaPBpdxt pue AaSOAEHOVO KaL XOPTA EMTOXNG
Filetto di spigola o di orata in salsa al vino bianco
e cicoria spinosa tutti i giorni (v,s,gf)
16.50€

Pwmote yia Papla kat Bohacowva nuEpacg
Chiedete per pesci e frutti di mare del giorno

Premium:

Aotakdg, yapida, kapaBida k.4.
Premium:

Aragosta, gamberi, scampi ed altri

WapLa:

Tapyog, daykpl, cuvaypida, HITaPUIToUVL,
podd¢, oduplda, praxkaAtapog, Eudplag, TOvog K.A.
Pesce:

Sarago, pagro, dentice, triglie, cernia bruna, cernia bianca,
merluzzo, pesce spada, tonno ed altri

EmAoyEg Ymoiuatoc:
IXAPA 1) TNYAVL 1) KATOTTLY TTAPAYYEALAG
(yia yapra 5 kg kat mavw) emAoyn Ymoiuatog otn coufia
Potete scegliere la cottura:
Alla griglia o in padella o su richiesta, per pesce
di peso superiore ai 5 kg potete scegliere la cottura allo spiedo

Ta Ppapla dtaréyovtal, {uyidovtal kat TYOoAOyoUVTAL PE TO KNG
TTAPOUCLA TOU TTEAGTN
| pesci vengono scelti e pesati in presenza del cliente



KOEATIKA | carni
0 Ty \afpers T boear”

per gli amanti della carne

DUETO pooKapLoU HE TTOUPE TTATATAG - KAPOTOU KAL OTTAPAYYLA CWTE
Filetto tenero di manzo (gf)
28.50€

Mouoakag amd moupE PeEAT{Avag, TTAVAPLOPEVT) Hooxaplola oupd
O€ pPango, HOUG UITECAUEN KAl TTATATES VTodlvoudl
Moussakas a base di pure di melanzana, coda di manzo impanata con panko,
mousse di besciamella e patate gratinate alla dauphinois (a)
21.00€

APVAKL YEULOTO HE MUPWIKA padl he TToupE mratatag ¢oupvou,
odAtoa aurneAOPuMo, (A€ amd kpaol MopTo kat adppd Sudouou
Agnello ripieno alle erbe con puré di patate al forno,
salsa di foglie di vite, gelatina di vino Porto e spuma di menta (a)
26.50€

Mooyapiolo Big Burger pe PwUAaKL (TaMkNG ouvtayng,
YNTEC VIOUATEG, TOEVTAP, MITELKOV KAL TTATATEG TNYAVNTEG
Big Burger di manzo con panino all'italiana, pomodori grigliati,
bacon servito con patatine fritte (g/gf)
18.50€

Vegan Double Burger e YmteQ VIOUATES,
AAxavo caAdTa KAl TTATATES TNYAVNTEG
Vegan Double burger con pomodoro arrostito,
insalata di cavolo cappuccio e patate fritte (v,p,9f)
18.50€

Xotpwn) orrohourplOAq,
baby Tyavntég matateg Ye MAMPLKA KAl OWTE AAXAVIKA
Braciola di maiale, patate baby fritte con paprica e verdure saltate (p,gf)
16.50€

Kotormouho GAETO HE AAXAVIKA OWTE,
MTATATEG KAL TNYAVNTA SAXTUASLA KPEUUUSLOU
Filetto di pollo con verdure saltate, patate e anelli di cipolla fritti (gf)
12.50€

MMPTEKL XELPOTTOMNTO PE daxTUALSLa KPEUUUBLOU,
TTATATEG TNYAVNTES KAl AQXAVIKA OWTE
Svizzera casereccia con anelli di cipolla,

patate fritte e verdure saltate (p)
15.50€

Xolpvd couPBAAKL HaUpPouU Xolpou UE TTTa, TTOTATES
KA TNyAvNnTa SOy TUASLA KPEUUUSLOU
Spiedino di maiale nero con pane pita, patate e bastoncini di cipolla fritti (p,g/9f)
16.00€

Premium Cuts of Meat

Xotpwn otaPAiola urmpldAa paupou xolpou 800gr kat matateg baby
Braciola di maiale nero (800gr) e patate novelle (p,gf)
26.00€

Picanha Black Angus USA 350gr
Picanha Black Angus USA (350gr) (gf)
31.00€

Tomahawk pooyaptiola kgr pakpdag wpipavong USA
HE apwuato Boutupo Kkat
KUOWVATES TNYAVNTEG TTATATEG
BRistecca tomahawk di manzo da 1kg a lunga frollatura USA,
con burro aromatico e patate fritte a spicchi (gf)
95.00€

Rib-eye 400gr pakpAag wpeluavong
LE APWHATKO Boutupo
KA TTATATeG pe mapuelava kal Bupdpt
Rib-eye da 400gr a lunga frollatura con burro aromatico
e patate con parmigiano e timo (gf)
42.00€

N fruttasecca | A alcool | P maiale | S fruttidimare | V vegetariano | GF senza glutine



mittoeg | pizza
and 1ghies Zypag

pizze con impasto italiano

Me vtoudta odAtoa San Marzano, aANavTikg,
HAVLITAPLA, TIUTEPLES, YKOUVTA KL HOTOAPEAQ
Con salsa di pomodoro San Marzano, salumi, funghi,
peperoni, formaggio Gouda e mozzarella (p)
13.00€

Me vtoudta ocdAtoa San Marzano,
MOTOOPEAQ, yKkoUuvTa Kal BacAko
Con salsa di pomodoro San Marzano,
mozzarella, formaggio Gouda e basilico (v)
1.00€

Yridpxel emAoyn mitoag Gluten-Free & Vegan
Scelta di pizza senza glutine e vegana

emdoprma | dolci

MrakAaBAG XELPOTTOINTOG HE YEULON TTAYWTO Bavila
KOl KOEUA PUOTIKLOU Alyivng
Baklavas casereccio con ripieno di gelato alla vaniglia
e crema di pistacchio (v,n)
15.00€

KPEW UTTPOUAE PE cavTyy
KaL crunch cokoAatag YAAAKTOG UE UIMOKOTO-KAPAUEAQ
Crema catalana con panna montata
e crunch al cioccolato al latte con biscotto e caramello (v,n)
8.50€

Cheesecake pe crumble apuydalou, KpEUA HOACKAPTIOVE,
TTAYWTO KAl KOUAL dpoUTwV
Cheesecake con crumble di mandorle, crema al mascarpone,
gelato e coulis di frutta (v,n)
15.50€

XaABAG orupwtog
ue amoénpaueva ppolta Kat TaywTo arnod poupt otadida
Halvas di semola
con frutta secca, gelato al rum e uvetta (a,v,n)
12.00€

Flexy cokoAdta kat KPEUa AEUKNC COKOAATAG,
ue Bavihia Madayaokdpng, Raspberry chunks,
yKavad PEAL Kal oTTOEC COKOAATAG
Flexy-choco e crema al cioccolato bianco,
con vaniglia del Madagascar, pezzetti di lampone,
ganache al miele e scaglie di cioccolato (v,gf)
14.50€

MNaywto Imeoal | Gelato special
8.00€

Banana Split
9.00€

YokoAata Moug | Mousse al cioccolato
5.50€

Kpémeg | Crepes
6.00€

@poutoocaldta | Macedonia di frutta
8.50€

To p\odwpnua dev epAapBAaveTal oTny Twun.
H ektiunon oag sival mavta KoAodeXoUUEeVN.
La mancia non & inclusa nei prezzi. Il vostro apprezzamento € sempre gradito.



