Z£0TOG XELPOTIONTOC APTOG
TTapéa He BLoAoyikd apwuatikd AASL KAl VIUT NUEPAS
Warmes hausgebackenes Brot
mit biologischem aromatischem Olivendl und Dip des Tages (v)
2.00€
MraykETa XwPELATIKN Pe okopdoBoutupo
Bauern-Baguette mit Knoblauchbutter (v)
2.50€
ItaAkn Tiita pe eAatdAado, plyavn, Buudpl kat avBd alatiol
ltalienisches Pitabrot mit Olivendl, Oregano, Thymian und Fleur du Sel (v,gf)
6.50€

oourieg | suppen

BeAoute courma amd YAUKLA koAokUBa pe appd yLaoupToU, TPAYAVO
poooUTo Kat pouvtoukla KaBoupdilopéva | Velouté Suppe aus siltem Kirbis
mit Joghurtschaum, knusprigem Prosciutto und gerosteten Haselnissen (v,p,n)
14.00€

Wapoooura amd ¢ppéoka Papla NUEPAC
Fischsuppe vom fangfrischen Fisch (s,v,gf)
18.50€

alowdec | salben

Napadootakd tlatlikt | Traditionelles Tzatziki (v,gf)
5.00€
XTUrmm) ME AlaoTd Tpayava Temepovt
Kasecreme mit sonnengetrockneter knuspriger Peperoncini (v,gf)
6.50€
MeArtlavooodta e tpayavd ula Uung
Auberginencreme mit knusprigen Teigblattern  (v)
6.50€
ddaBa avtoplvng e KAPAPEAWUEVA KPEUUUSLA,
vIopativia kovel kat Tpayavr Karmapen
Gelbe Erbsencreme (Fava) "Santorin”
mit karamellisierten Zwiebeln und knusprigen Kapern (v,gf)
5.50€
AEUKY] TAPAUOCAAATA UE KOMMATAKLA AspovioU | Paste aus Fischrogen (s,v)
6.00€

aApupad | salzige

TKOUUTTEL HE TTIKAQL KOEUUUDLOU KAt EALA XAAKIOIKNG
Makrele mit eingelegten Zwiebeln und Oliven von der Chalkidiki (s,v,gf)
12.00€
Maotouppdg Baldoong pe mavtdapt Toupaot
Meeres-Pastrami mit eingelegter Roter Bete (s,v,gf)
10.50€
MoAlTikn Aaképda ard moAauida e ayyoupl Toupot
Eingelegter Bonito «Lakerda» aus Konstantinopel mit marinierter Gurke (s,v,gf)
10.50€
XEAL kamvioTd Pe auyd YeRLoTd, peAtt{ava Ymtn kat crumble ammd prréwkov
Geraucherter Aal mit gefiliten Eiern, gegrillten Auberginen und Speck-Crumble (s,v,gf)
16.00€
Fravpog papvatog pe Baloduiko pole Kat TikAa yAuotpldag
Marinierte Sardellenfilets mit rosé Balsamico und Portulak-Relish (s,v,gf)
7.00€

OPEKTKA Kpua | kalte vorspeisen

Kapmatolo AaBpdkt og dpukia Bardoong
Carpaccio vom Fischfilet des Tages (s,v,gf)
19.50€

Kaprmdtolo prapurouvt | Carpaccio von der Streifenbarbe (s,v,gf)
28.00€

ThUPLda HAPLVATN UE MITOXAPKA TTAVW OE GPUYOVIOUEVO PwL,
padl pe PAAOKOpUEY vTopdta
Marinierter Zackenbarsch mit GewUrzen auf gerostetem Brot
mit gewdUrfelten Tomaten (s,v)
28.50€



Taptdp tdvou e aBokavto ot Tpayavo GuANo pullol
Tartar vom fangfrischen Fisch mit Avocado in knusprigem Wan-Tan-Teig (s,v)
21.50€

YeBitoe yopldag teoodpwy EoTIEPIOOEBWYV
Garnelen-Ceviche mit vier verschiedenen Zitrusfrichten (s,v,gf)
24.00€

AXLVOC PE EAALOAADO, PPECKO AEHOVL, XWELATIKO PwUL OE TELUPEVO TIAYO
Seeigel mit Olivendl, frischer Zitrone und Landbrot auf zerstollenem Eis (s,v)
16.00€

Wagyu KApTATOLO VEULOTO HE HAPWVAPLOUEVO TAPTAP 150yp
Wagyu Carpaccio Geflllt mit mariniertem Tartar 150gr (s,gf,n)
42.00€

Mooyaplolo kapmdtolo pe mapueldva, eAEG, YUOALVA Tatatdaxia,
Tpayavn karopen kat xaBLapt ard ovanodotopo
Rindercarpaccio mit Parmesan, Oliven, glasernen Kartoffelchips,
knusprigen Kapern und Senfsaattatar (gf)
22.50€

Taptdp pooxdpt pe pouotdpda maywtd | Rindertartar mit Senfeis (gf)
24.50€

YaoldL TOVOU HE COATOA TLEAVTITO Kal ypavita Aji Limo
Thunfisch-Sashimi mit Tiradito-Sauce und Aji-Limo-Sorbet (s,v,gf)
25.50€

opeKTWKA {eota | warme vorspeisen

KPOKETEC TUPLOU PE DE AUYDANOU KAl HOPUEAGSA Beplkoko
Kasekroketten mit Mandelblattchen und Aprikosenkonfitire (v,n)
9.00€

XaAoUut pe pappeAada ouko | Halloumi-Kase mit Feigenkonfitire (v,gf)
8.50€

TapHAdAKLA OTO XEPL TUALYHEVA
Handgewickelt Geflllte Weinblatte (v,gf)
8.50€

Wagyu ot oxapa os AeTTteg GETES, (OUMEPO, UE avBo alatiou
KOl XOVTPO TPWIHMEVO ACLATIKO HAUPO TIMEPL 200yp
Wagyu vom Girill in schmalen Scheiben, saftig, mit Salzflocken
und grob geschrotetem asiatischem schwarzen Pfeffer 200gr (gf)
50.00€

DOAovEpec oto poupvo Ue TTpoooUTo, ypaBLEpa Nafou,
owg paylovela pe pEAL, pouotdpda kat crumble Bupdpt-péA
Rollchen aus dem Ofen mit Prosciutto, Graviera-Kase aus Naxos,
Mayonnaise-Sauce mit Honig, Senf und Thymian-Honig-Crumble (p)
11.50€

Mmpouoketa pe mmepleg GAwpivng Kal caAduL AEPOG
Bruschetta mit eingelegten Florina-Paprika und luftgetrockneter Salami (p)
8.50€

MgAWMEVT XOLPLVY) TTAVOETA
HE KOPAUEAWHEVA KPEUUUSLA OF XWPLATIKO Pwul
Gebackener Schweinebauch mit Honig Zwiebeln und Landbrot (p)
15.50€

FOPIOEC* TTAVOPLOUEVEG HE TIIKAVTIKN payovela
Panierte Garnelen* mit pikanter Mayonnaise (v,s)
16.00€

Tnyavita Dumblings pe yéuion amd payoula pooxapou, peArtéava luau
Kal appo amod mou BouPBaliola potoapela Ue tpouda
Gebratene Dumblings mit einer FUllung aus Rinderbacken, Aubergine Imam
und einem Schaum aus Buffelmozzarella mit Triffel (a)
22.00€

Mavitdpla cwte og okopdoBoUTtupo
Pilzen mit Butter und Knoblauch (v,gf)
8.50€

MaocTtélo Xiou og aurmeAdpul\a e chutney otadpuliol
Mastelo-Kase aus Chios in Weinblattern mit Trauben-Chutney (v,gf)
9.50€



Aaxavika oxapag ne AadoAEpovo
Grillgemuse mit Zitronen-Olivendl-Sauce (v, gf)
14.00€

DEta pe couoput Kal PEAL | Feta mit Sesam und Honig (V)
9.00€

Kedptedakia pe oulo | Frikadellen mit Ouzo (p,a)
12.00€

MeAttdava oxdpag He vIopdta, PpEta kal okopdoAado
Gegrillte Aubergine mit tomate und feta (v,gf)
10.50€

KoAokuBokedpTEDEG e PETa Kal dUGCUO
Zucchiniballchen mit Feta und Minze (v)
9.50€

Dpéokeg matateg myavnteg | Frische Kartoffeln Frittierte (v,gf)
5.00€

KoAokuBoavBol yeuiotol ye pUdL, HUPWAKA KAt HACTEAO Xiou
Zucchinibluten gefullt mit Reis,
Gewurzen und Mastelo-Kase aus Chios (v,gf)
10.50€

MNatdteg owte og Boutupo paupou okdpdou Tpoldag,
HE TNYAVNTO KPEUMUDL, TPUUEVN TTapuelava
Kaw crumble amé okopdo, Tpoluda kat BaAcduwo
Kartoffeln sautiert in schwarzer Knoblauch-Triffel-Butter
mit Rostzwiebeln, geriebenem Parmesan
und Crumble aus Knoblauch, Triffel und Balsamico (v)
1.50€

Balaocowvol peledec
appetithappen von meeresfruchten

KoAauapdkia® tnyavntd Je owg TopTap
Frittierte Calamares™® nach traditioneller Art (v,s)
15.50€

KoAaudpt* oxapdq ue appod GETAC KAL VIOUATA
Calamari* vom Grill mit Feta-Schaum und Tomate (v,s,gf)
19.50€

KoAaudp* yeuLoto pe yopldeg
Kal KapaPideg He owg eAAOAAdO, AspoVL KAl SUOCHO
Gefillter Calamari* mit Garnelen und Langustinen
mit Olivendlsauce, Zitrone und Minze (v,s,gf)
28.00€

EMNVKO xtamodL oxdpag
ue AadOAEHOVO KAl YNTEC PODEAES KPEUUUDLOU
Gegrillter Oktopus mit zitronendl und Gegrillter Zwiebelringe (a,v,s,gf)
18.50€

Mwooa* owté pe ocdAtoa Boutupou kal karapen 300yp
Sautierte Seezunge* mit Buttersauce und Kappern 300gr (s)
29.00€

rapldec* owté o okopdoBoUTupo HE VIPAdeg ualpou okopdou 300yp
Garnele* mit Butter und Knoblauch 300gr (v,s,gf)
26.50€

YAPSEAA HAPLVOPLOUEVN OTN oXApd GNETO Ue YT vIoudta
Mariniertes und gegrilltes Sardinenfilet mit gegrillter Tomate (v,s,gf)
13.00€

FravpoC GETO TyavNTOC Ke Lime kat Kpéua Tapaud
Frittierte Sardellenfilets mit Limette und Fischrogencreme (Tarama) (v,s)
12.50€
Mapwvaplopeveg yapldec* om oxdpa 300yp

Gegrillter Garnelen* 300gr (v,s,gf)
27.00€

* Opeoko N katePuypevo | * Frisch oder tiefgekihlt

N nisse | A alkohol | P schwein | S meeresfrichte | V vegetarisch | GF glutenfrei



ootpakosdn | muscheln

MUdLa yavntda pe tleA amd Aspovt
Frittierte Miesmuscheln (v,s)
12.00€

MUdLa oayavakt Pe TIKAVTIKN KOKKLVT caAtoa
Miesmuscheln saganaki mit pikanter roter Sauce (a,v,s,gf)
13.50€

MUdLa axviota pe KEAUDOG
Gedunstete Miesmuscheln mit Schale (v,s,gf)
15.50€

Mudommhago | Reis mit Miesmuscheln (v,s,gf)
17.00€

Karmviota pudia meoto
Geraucherte Miesmuscheln mit Pesto (v,s,n,gf)
15.50€

Kudwvia pue Mooyato Anuvou
Herzmuscheln mit Wein von Limnos (a,v,s,gf)
28.00€

XTEVLIA UE APWHATIOUEVO BouTupo amod okopdo kat Botava
Jakobsmuscheln mit Butter aromatisiert mit Knoblauch und Krautern (v,s,gf)
24.50€

TTPEdIA HE OWE TNG EMAOYNG 0AG
Austern mit Sauce Ihrer Wah! (s)

{upapPKA | pasta

ALyKoulvL pE YOPIBES*, TopaTivia
Kal dPECKLA CAATOA VTONATAS 300yp
Linguine mit Shrimps* Cherrytomaten

und Tomatensauce 300gr (a,v,s)
29.00€

ALYKOULVL UE PPECKO EMNNVIKO ACTAKO NUEPAS
Linguini mit frischem griechischen Hummer des Tages (a,v,s)
€/kg

Lemongrass noodles kat omayyett alla Chitarra
ue kapaPideg, okdpdo, urmoukofo,
vTopaTivia kKovdl Kat gomasio marine
Zitronengras-Nudeln und Spaghetti a la Chitarra
mit Langustinen, Knoblauch, Pul Biber,
konfierten Kirschtomaten und Gomasio-Marine (v,s)
29.00€

Tagliolini pe Aepdvi kat ppgoka kudwvia Bardoong
Tagliolini mit frischen Meeresmuscheln und Zitrone (a,v,s)
33.00€

ITIAVYETL APWHATIOUEVO HE HEAQVL cOUTAC Kal YyopIdeg* 300yp
Spagetti mit Sepiatinte und Garnelen® 300gr (a,s)
29.50€

Yrayyett alla Chitarra Oohacowvwy pe Asukr cdktoa
Spaghetti alla Chitarra mit Meeresfrichten und weille Soflle (a,v,s)
32.00€

DapPpdAeg Ye 4 Itahka tupla | Farfalle mit 4 italienischen Kasen (v)
19.50€

Trayyett Mmohovel | Spagetti Bolognese (a)
14.50€

Yrayyett NarmoArtdva pe ppeoko Bachikd

Spagetti Napolitana (v)
9.00€

* Opeoko N katePuypevo | * Frisch oder tiefgekihlt



ooTo | risotto

PWOTO Ayplwy Havitaplwy Pe AadL Asukng tpoudag
Wildpilz-Risotto mit Olivenol aromatisiert mit weiflen Truffeln (a,v,gf)
19.50€

PwloTo omavakl pe Mkopykovt{oa kat EvounAo
Spinatrisotto mit Gorgonzola und grunem Apfel (a,v,gf)
19.50€

PL6Tto oav KOAOKUBAKL YEULOTO, UE AdPO AUYOAEUOVO
Risotto (Zucchini, Hackfleisch und Dill),
mit einer Eier-Zitronenschaum-Sauce (a,gf)
19.50€

PW6to Balaoowvwy | Meeresfruchte-Risotto (a,v,s,gf)
31.00€

PW6to pe koAokuBoavBoug kal rmapurmouvt
Risotto mit Zucchinibluten und Rotbarbe (a,v,s,gf)
26.50€

OaAQTEC | salate

ToAdta poka o€ UmoA amd mapueldva, TOUATIVLA,
AOOTEG VIOUATEG UE OWE EAAULOAASO UMTOACAULKO
Rucola in der Parmesanschale mit Cherrytomaten,
getrocknete Tomaten, Pinienkerne, Balsamico-Dressing (v,n)
14.00€

YaAdta onavakt ge TaAayavt, HAvitapla TTASUPWTOUG,
Eepoympuévn mappeldva, Tpayavod TPocoUTo
KOl 0WG EAALOAASO UITAACAULKO
Spinat mit Talagani-Kase,austernpilze, getrocknete Tomaten,
Parmesan, Prosciutto (p)
16.50€

YaAATA PE KOTOTIOUAO, dLAdopa HAPOUALA, UTTELKOV,
KAAQUITOKL, AvnBo, kKpoutov Tappeldvag kat owg ilapg
Caesar Salad mit Hahnchen, diverse grine Salate, Mais,
FrohstUcksspeck, Dill, Parmesan-Croutons und Caesar-Dressing (p)
16.00€

YaAata pe potoapéla BouBaliold, YNTES VIOUATEG,
XWHA paupng eAlag Kahapwy, poka, Eéoto Bacikou
kat Euoua BaAoautkou
Salat mit Buffel-Mozzarella, Grilltomaten, Erde aus schwarzen Kalamonoliven,
Ruccola, Basilikumpesto und Balsamiko-Zesten (v,n,gf)
13.50€

Vegan Caesar's e HavitapLa TTAEUPWTOUG, Tupl todou,
OOUCAUL HE 0OyLa, KAPOTO Crispy KATVLOTO, TEAYAVO KAAQUTTOKL,
KQOUTOV KAl Ow¢ vegan Paylovela UE KPEUa Todpou
Veganer Caesar-Salat mit Austernpilzen, Tofukase, Sojasesam,
knusprig geraucherten Karotten, knackigem Mais, Croutons
und veganer Mayonnaisesauce mit Tofu-Creme (v)
16.00€

TaAAta pe YoM pulwpata, ouka, kapudla,
KQAVUIEPLS KAl YNTO KATOLKIOLO TUPL
Salat mit Kopfsalatblattern, Feigen, WalnUssen,
Cranberrys und gegrilltem Ziegenkase (a,v,n,gf)
16.50€

Yaldta pe yopideg, kapaBideg, dtddopa napoula,
TEAYAVO KAPAUEAWIEVO UITELKOV, VOPL, VATOOC aro UKL,
nmappeldva kat owe paylovela
Salat mit Shrimps, Flusskrebsen, verschiedenen Blattsalaten,
knusprigem, karamellisiertem Speck, Nori, Seetang-Nachos,
Parmesan und Mayonnaise-Sauce (p,s)
23.00€

N nisse | A alkohol | P schwein | S meeresfrichte | V vegetarisch | GF glutenfrei



XWPELATKN 0OAATA PE ATTOPAOLWHEVT] VIOUATA, AyYoUPL KAPE,
TTKAQ KPEPUUBL, TTEoTo TmepLag QAwpivng, mMa&uaddkl, ormacuévn eeta
Kat £Etpa MapBevo eAaldAad0, APWUATICUEVO PE Plyavn
Griechischer Salat mit geschalten Tomaten, Gurken, eingelegten Zwiebeln,
Florina-Paprikapesto, ,Paximadi"-Zwieback, zerbrockeltem Feta-Kase
und extra nativem Olivendl, aromatisiert mit Oregano (v,n)
14.50€

TAAATA HEOKAQY PE PAETAKLA HOOYXAPLOU, HOOXAPLOLO TIACTPAWL,
uavitapla Porto Bello, kaBoupdiopévo auplydolo, Tpayavn Kvoa,
XOAOUUL KAl OWE HE TIKAVTIKN pouotdpda Dijon
Mesclun-Salat mit Rinderfilet, Rinderpastrami, Porto Bello-Pilzen,
gerosteten Mandeln, knusprigem Quinoa, Halloumi-Kase
und pikanter Dijon-Senfsauce (n,gf)
23.00€

Dpéoka omapdyyla e ocdAtoa Hollandaise
Frischer Spargel mit Sauce Hollandaise (v,gf)
10.00€

dpeoka Balacova
frische meeresfurchte per kilo
T Ners far Orfasomiy

Fir Liebhaber von Meeresfriichten

DO\éto amd ppéoko PApL NUEPAS 300yp (baykpt, poddc, opupida K.A.)
Frisches Fischfilet des Tages 300gr (Meerbrasse, Brauner Zackenbarsch, Barsch u.a.)
36.50€

AaBpdakt Toog og EAALOAADO PE TTOUPE GEAVOPLLAG
Kat odAktoa arod (WU TTATATAG
Pochierter Wolfsbarsch in Olivenol mit Knollenselleriepuree
und Kartoffelbruhsauce (v,s,of)
23.00€

MraxkoALdpog urmaotiva Tave
UE dApoa amod MATATOCAAATA KAl OKOPSAALA arod mavtlapt
Panierte Kabeljau-Balottine mit Farce aus Kartoffelsalat
und Rote-Bete-Knoblauchpaste (v,s,gf)
24.50€

DdU\eTo toumoupa 1 AaBpdaxt e AASOAELOVO KaL XOPTA EMOXNG
Taglich Filet vom Loup de mer oder der Goldbrasse an Weiflweinsauce
und "Stamnangathi” (Wegwarte) (v,s,gf)
16.50€

Pwmote yia Papla kat Bohacova nuEpag
Fragen Sie nach Fisch und Meeresfrichten des Tages

Premium:

Aotakog, yapida, kapafida k.4.
Premium:

Hummer, Garnelen, Langustine etc.

WapLa:
Yapyog, daykpl, cuvayplda, UImoPUITouvt,
poddC, opuplda, prmakaAtapog, Eudplag, TOvos K.A.
Fisch:
Geillbrasse, Gemeine Meerbrasse, Zahnbrasse, Streifenbarbe, brauner
Zackenbarsch, Zackenbarsch, Kabeljau, Schwertfisch, Thunfisch etc.

EmAoyEg Ymoluatod:
IXAPa 1 TNYAvL 1} KAToOmy mapayyeAlag
(via yapla 5 kg kat mavw) emAoyn Pnolpatog ot coufAa
Kochoptionen:
Am Grill oder in der Bratpfanne oder auf Wunsch
fUr Fische ab 5 kg am Spiel}

Ta Papla dtaréyovtal, {uyidovtal kat TYOAOYoUVTAL UE TO KNG
TTAPOUCLA TOU TTEAATN
Die Fische werden von dem Kunden ausgesucht und sie werden
in seiner Anwesenheit gewiegt



kpoeatwa | fleisch
QL W/la'TpasWVW/

FUr Fleischliebhaber

DUETO pooxapLoU HE TTOUPE TTATATAG - KAPOTOU KAL OTTApAyYLa CWTE
Zartes Kalbsfilet (gf)
28.50€

Mouoakdag amd moupé PEAT{AvAC, TTAVAPLOUEVT) Hooxaplola oupd
O€ Pango, HOUG UMECAUEN KAl TIATATEG VTodvoual
Mousakas vom AuberginenpUree mit in Pankomehl paniertem Ochsenschwanz,
Béchamel-Mousse und Dauphinoise-Kartoffeln (a)
21.00€

APVAKL YEULOTO HE MUPWAKA padl he TToUupE TTatatag ¢oupvou,
oaAtoa aurmeAOPuMNo, (A€ amd kpaot MoépTo kat adpd Sudouou
Gefilltes Lammfleisch mit Krautern und KartoffelpUree aus dem Ofen,
Weinblatt-Sauce, Porto-Wein-Gelee und Minzschaum (a)
26.50€

Mooyapiolo Big Burger pe PwUAKL (TaAMKNG oUVTayng,
YNTEC VIOUATEG, TOEVTAP, MITELKOV KAL TTATATEG TNYAVNTEG
Kalbfleisch Big Burger mit Brotchen auf italienische Art,
gegrillten Tomaten und Speck mit Pommes frites (g/gf)
18.50€

Vegan Double Burger e YmTteEQ VIOUATEG,
AAxavo caAdTa KAt TTATATEG TNYAVNTEG
Vegan Double Burger mit gegrillten Tomaten,
Kohlsalat und Pommes Frites (v,p,gf)
18.50€

Xotpuvn) orradourploAa,
baby Tyavntég matdteg ye MAMPLIKA KAl OWTE AAXAVIKA
Schweinekotelett, Baby-Pommes-frites
mit Paprika und sautiertem GemUse (p,gf)
16.50€

KoTomouho GNETO e AaXAVIKA OWTE,
TTATATEG KAl TyavnTa daxtuAidia KpepuudLoU
HUhnchenfilet mit sautiertem GemuUse, Kartoffeln und frittierten Zwiebelringen (gf)
12.50€

MMPTEKL XELPOTTONTO UE daxTUALSLA KPEUUUBLOU,
TTATATEG TNYAVNTES KAl AQXAVIKA CWTE
Hausgemachtes Beefsteak mit Zwiebelringen,
Pommes frites und sautiertem Gemuse (p)
15.50€

Xolpwvd couPBAAGKL palUpou Xolpou UE TTta, TaTATES
KAl TNyavnTta daxTuAdLa KPEUUUSLOU
Schweinespielt vom schwarzen Schwein mit Pita,
Kartoffeln und gebratenen Zwiebelringen (p,g/9f)
16.00€

Premium Cuts of Meat

Xotpwvn otafAiota urmpldAa pauvpou xolpou 800gr kat matateg baby
Schweinskotelett «Stavlisia» (800gr)
vom schwarzen Schwein und Babykartoffeln (p,gf)
26.00€

Picanha Black Angus USA 350gr
Picanha Black Angus USA (350gn) (gf)
31.00€

Tomahawk pooxapiola 1kgr pakpdag wptuavcmc USA
HE QPWUATIKO BoUTUPO KAl KUSWVATEG TNYAVNTES TIATATES
Tomahawk-Steak vom Rind USA (1 kg), lang gereift,
mit aromatisierter Butter und frittierten Kartoffelecken (gf)
95.00€

Rib-eye 400gr pakpAag wpeluavong
UE aPWUATWKO Boltupo Kal TTatated e mapuelava kat Bupdpt
Rib-Eye-Steak (400gr) lange Reifung mit aromatisierter Butter
und Kartoffeln mit Parmesan und Thymian (gf)
42.00€

N nisse | A alkohol | P schwein | S meeresfrichte | V vegetarisch | GF glutenfrei



mittoeg | pizzen
df]v/ﬂé)llw/zu/'@/

Pizzen aus italienischem Teig

Me vtoudta odAtoa San Marzano, aANavTikg,
HAVLITAPLA, TIUTEPLES, YKOUVTA KL HOTOAPEAQ
Mit Tomatensauce San Marzano Aufschnitt,
Champignons, Paprika, Gouda und Mozzarella (p)
13.00€

Me vtoudta ocdAtoa San Marzano,
MOTOOPEAQ, yKkoUvTa Kal BacAko
Mit Tomatensauce San Marzano,
Mozzarella, Gouda und Basilikum (v)
1.00€

Yridpxel emAoyn mitoag Gluten-Free & Vegan
Gluten-Free und Vegan Pizza Option

emdoprma | desserts

MrakAaBAG XELPOTTOINTOG HE YEULON TTAYWTO Bavila
KOl KOEUA PUOTIKLOU ALyivng
Hausgemachter Baklava Mit einer FUllung aus Vanilleeis
und Pistazien-Creme (v,n)
15.00€

KPEW UTTPOUAE PE cavTyy
KaL crunch cokoAatag YAAAKTOG UE MIMOKOTO-KAPAUEAQ
Creme Brilée mit Schlagsahne
und Milchschokolade-Crunch mit Karamell & Keks (v,n)
8.50€

Cheesecake pe crumble apuydalou, KpEpA HOOKAPTIOVE,
TTAYWTO KAl KOUAL dpoUTwV
Cheesecake mit Mandelstreuseln, Mascarponecreme,
Eiscreme und Fruchtcoulis (v,n)
15.50€

XaABAG omupwTog
ue amoénpausva ppolta Kat TaywTo armod poupt otadida
Halvas aus Weizengries
mit Trockenfrichten und Malaga-Eiscreme (a,v,n)
12.00€

Flexy cokoAdta kat KPEUA AEUKNC COKOAATAG,
ue Bavidia Madayaokdpng, Raspberry chunks,
yKavad PEAL Kal oTTOeC COKOAATAG
Flexi-Schokolade und weilte Schokoladencreme
mit Madagaskar-Vanille, Himbeerstuckchen,
Honigganache und Schokoladenglitzer (v,gf)
14.50€

Maywto Imecwo | Eis Special
8.00€

Banana Split
9.00€

YokoAata Moucg | Mousse Chocolat
5.50€

Kpémeg | Crepe
6.00€

@Opoutocaldta | Fruchtsalat
8.50€

To p\odwpnua dev epAapBAaveTal oTny Twun.
H ektiunon oag sival mavta KoAodeXoUUEeVN.
Das Trinkgeld ist nicht in den Preisen inbegriffen. lhre Wertschatzung ist uns immer willkormmen.



